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Nous sommes heureux de vous présenter notre nouveau catalogue.

Vous allez entrevoir .g 3}:’% ::::;:g 3 f:r;q:: r? :;;ﬁproposans et aimons SOMMAIRE
Nous privilégions le golt du fait maison,des produits frais et de région Cocktail it
et une cuisine sincére. Carte poge 4
Pour toutes occasions nous avons G coeur de vous proposer une Buffet poge 7
solution personnalisée.
Boissons poge 9

Contactez-nous*, notre rencontre est importante. C'est l'occasion de
nous présenter votre projet, vos souhaits.

Nous veillerons @ vous conseiller, vous présenter nos nouveautés et
nous l'espérons répondre au mieux a vos attentes.

Bon Appétit !
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Margertouge 1, le site de la nutrition santé et plaisir
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MISE EN BOUCHE -

Les Salés

Les Croustinis
Mousse de foie au porto, fromage aux fines herbes,
saumon fumé a I'aneth
Les feuilletés roulés
Strasbourgeois au cumin, pistou parmesan, tomates confites,
tapenades, chévre, chorizo
Les wraps
Poulet au curry, crevettes guacamole, jambon crudités
Les fraicheurs
Endives Carmine au Bleu et noix, Panier Maraicher et ses sauces,
Fruits frais sur piques
Les mini brochettes assorties
Fromages et fruits secs, viandes et légumes marinés
Verrines, cassolettes, et cuilleres
Creme brillée au foie gras, Gaspacho andalou au curry de tourteau,
Crumble de Guacamole coulis de poivron rouge,
Verrine de saumon fumé au mascarpone
Pain Surprise Kouglof
Pain surprise au 3 jambons et fromage fumé
Tour du monde
Sushis, pastillas, fajitas, accras, nems,
rouleaux de printemps,
samossas, blinis, mini boudin,
cuilleres chinoises, yakitoris

Stands Animations Culinaires

Foie gras mi cuit maison.
Découpe deSerrano.
Saumon fumé.

Cascade de fruits de mer
Plancha

Une facon ludigue d'animer votre réceptiahe chef travaille devant vos invités.

COCKTAILS

BOUCHEES - MIGNARDISES

Les Sucrés

Les macarons
Violette, Coeurde framboise, Gelée d'abricot,
Passion chocolat, Huile d'olive, Caramel fleur de sel,
Café, Citron, saveurs du moment.
Mignardises
Tartelettes citron, fruits frais, brownies aux noix, Muffins,
Cannelés, Florentins, Craquant chocolat Pralin.
Les verrines et cassolettes
Facon Tatin, Mousse au chocol@téme brulée au Cointreau,
Créole aux fruits exotiques.
Fontaine a chocolat
Avec fruits frais et sucreries
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LA CARTE - ENTREES - ASSIETTES GOURMANDES

Aumaoniere croustillante océane sur jeunes pousses de salade

Mille feuilles de melon et jambon de pays servi avec Pineau des Charentes
Tomate mozzarella, effeuillé de Serrano etgis

Salade César au poulet grillé, sucrine, tomates cerise et chévre frais
Salade de foies de volailles, compotée d’échalotes pégsill

Bonbon croustillant au chévre et noix sur mesclun

Pressée de chévre frais, Piquillos et aubergines grillées au pistou
Trilogie de foie gras m@uit maison compotée du méme

Effeuillé de saumon dersiel, roquette, mousseline citron vert- gingembre
Tarte fne de Saint Jacques, émincé de poireaux a I'huile de truffe
Salade de gésiers et magret séché, compotéelttlotes

Noix de Saint Jacques, asperge verte lardée, émulsion de Balsamique
Carpaccio de filet de beeuf, roquette et parmesan

Foie gras poélé sui@ifin de pommes au jus épicé

Tartare de saumon aux cing parfums, creme bulgare et sésame grillé
Feuilleté de petit gris a la moutarde d'estragon

Médaillon de Foie gras mi cuit, magret séché maison sur frgg&sers confits compotée du moment

Huitres n°3, saumon fumé et terrine aux deux poissons sauce moussebne cit

Trois entrées de la carte au choix
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LA CARTE - POISSONS - VIANDES - ACCOMPAGNEMENTS

Filet de Julienne au lard fumé, citron confit.

Queue de lotte sauce Normande

Saumon réti, trois riz et sauce vierge

Gambas sur pique, flambées au Cognac

Filet de dorade royale aux deux coulis, farandole de courgettg
Crumble de Saint Jacques au Noilly Prat et amandes

Filet de bar sur tian méridional

Grenadin de lotte au poivre de Sichuan, fondue de poireaux
Médaillons de langouste grillés au beurre d'agrsme

Pavé de sandre réduction au Pineau des Charentes

Turbot poélé au beurre d'algues

Croustillant de filet de porc aux olives, sauce moutarde a la sauge

Brochettes de porc a I'ananas

Filet de poulet grillé fagon Basquaise, riz basmati

Piece de Parthenaise grillée, réduction de vin rouge a I'échalote

Magret de canard, résti aux deux pommes jus de viande a la cannelle

Carry d’agneau du Poitou

Jambonnette de volaille au curry rouge etbhesmati

Caille royale grillée au gingembre

Rumsteck, cbtes de blettes gratinées il let thym frais
Mini laitues braisées

Le Filet de pigeon roti, pastilla de cuisse confite au citronrelies Pois gourmands et tomates cerises

Foie de veau a la lyonnaise, pomme fondante, mitonnée d'oignons aatjesir Tonneau de courgette garni

Cotelette d'agneau frotté au piment d’Espelette, barigoule d’artichauts violets Accompagnement du marché

Filet de boeuf en crolte, sauce rouge au porto

Petits Iégumes de saisons farcis a I'agneau du Poitou

Tournedos de Parthenaise flambé au Cognac
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LA CARTE - POISSONS - VIANDES - ACCOMPAGNEMENTS

siette affinée du fromager
Plateau tour de France des fromages affinés

Desserts
Le Créole aux fruits exotiques glacage au Passoa
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BUFFETS - ENTREES - SALADES - PRESTIGES - FROMAGES - PLATS - ACCOM

Cakes aux olives et tomates séchées
Terrine de samon sauce mousseline citron
Coleslaw: choux, carottes, et oignons rapés, sauce moutard

Terrine de Lotte a la creme de poireau
Pain d’albacore a la tomate confite
Terrine de foie de volaille au porto
Farandole de charcuterie

Saumon demi fumé a l'aneth

Salades

Salade tomate mozzarella au basilic

Plats

Les bouchées du boucher

Prestiges
Paté en Crodte au foie gras.

Pates fraiches

Tomates provencales
Fagts haricots verts
Ratatouille

Gnocchis
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BUFFETS - ENTREMETS - PATISSERIE FINE - FORMULES - PLATS UNIQUE

Plats exotiques, asiatiques, orientaux, etc, sur demande

Nous consulter
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Boissons - Cocktails - Apéritifs -

Cognac, fruits exotiques, épices

Rhum, cocktail de jus de fruits

Vodka, cerise gingembre, méthode champenoise

Sans alcool, orange, fruits du verger, grenadine

des Charentes
Cognac Tonic
Kir (cassis, péche)
Kir Ryal (cassis, péche, violette)
Coupe de Champagne

bouteille verre
Cristalline en carafe, Perrier®

Cognac Camus XO Elegance

Droit de bouchon : nous consulter

Digestifs - Vins - Champagne

aine Grange Neuve
AOC BergeraRouge, Rosé & Blanc

Chateau La Gravelle Rouge 2007
AOC Bordeaux

Chéateau La Gravelle Blanc 2008
AOC Bordeaux

Chéateau SaintéMarie "Le Moulin"
AOC Premiéres CoOtes 8ordeaux

outeille 75cl)

HenriMandois
Brut, Rosé et demi-sec

outeille 75cl)

Cawe Charlemagne élevé a Angoulémq
Tradition brut et Tradition rosé

L'abus d'alcool est dangereux pour la sant# consommer avec modération
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